D Tuckerfreler Sirup zur Herstellung eines
Erfrischungsgetrénkes. Mit Sussungs-
mitteln. Geschmack: Roter Apfel. Zutaten:
Wasser, Sauerungsmittel Zitronensdure,
Apfelsaftkonzentrat, Aroma, Sissungsmittel
Acesulfam K, Farbstoff Schwarze Karotte,
Siissungsmittel Sucralose, farbendes Lebens-
mittel (Konzentrat aus Distel, Zitrone),
Salz, Konservierungsstoff Kaliumsorbat,
Verdickungsmittel Xanthan. Lagerung: Kihl
und lichtgeschitzt lagern. Vor Gebrauch
gut schitteln. Ungeoffnet mindestens
altbar bisfLot.-Nr.: Siene Aufdruck.

UK Concentrated, rFaIane frea l!séufmrlrll(

With sweeteners. Flavour: ﬂfe
Ingredients: Water, Acid Citric Acid. Apple
Juice ~ Concenrate,  Flavour, - Sweetener
Acesulfam K. Colouring Black Carrot, See-
tener Sucralose, Colouring Food (Coloring
Food (Concentrate_of Thistle. Lemor),
Preservative Potassium Sorbate, Thickener
anthan. Storage: Store Cool and away from
hght Shake wel Gefore use Not opened best
beforelLot.-Ar.: See Printing.
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D Durchschnittliche Nahrwerte pro 100m! fiir
aubereitetes Getrdnk im Verhaltnis 1 zu 124:
Energie 3k)/1 keal, Fett: 0g, davon gesattigte
Fettsauren: g, Kohlenhydrate: g, davon Zucker
(g, Eivweiss: g, Salz:0g. Zubereitung: Mische Teil
Sirup mit 124 Teilen Wasser in einem Glas oder
einer Flasche 2.8, 2mi Sirup mit 248l Wasser). Ein
Flaschchen FLAVOR SIRUP ergibt 8 bis 12 Liter
Fertiggetrank” Je nach Geschmack, kannst du die
Sirup-Menge entsprechend anpassen.

UK Average nutritional values per 100ml drink
prepared beverage in a ratio of 1to 124: Energy 3k//
1keal, Fat: 0g, Of which Saturates: Og, Carbohydrate:
0, Ofwhich ugars: O, Proten: g Selt O, Preparation:
Mix1 partsyrup and 124 parts water ina glass r bttle:
[El'i' 2l syrup with 248ml water). One bottle of
FLAVOR SIRUP makes 8 to 12 ftres of ready-to-drink
beverage”. Depending on your taste, you can adjust the
amount of syrup accordingly.




